
Men� A� Atelier� Ch� Franc� E� Fl�
115 Avenue De La Vallee Des Baux, Maussane-les-Alpilles, France

(+33)490499658 - http://www.facebook.com/pages/Aux-Ateliers-Chez-Franck-et-
Flo/256204601212709

Sur ce site Homepage, tu trouveras le menu complet de Aux Ateliers Chez Franck Et Flo à partir de
Maussane-les-Alpilles. Actuellement, il y a 13 plats et des boissons disponibles. Pour les offres saisonnières

ou hebdomadaires, contacte directement le propriétaire du restaurant. Tu peux aussi les joindre par
l'intermédiaire de leur site Internet. Ce Restaurant sert différents savoureux français plats, Les repas sont

généralement rapides et fraîchement préparés pour toi. Ils seront également heureux de te servir différents
raffiné fruits de mer nourriture. Ce site Emplacement propose Menus, qui sont typiques de tout le continent
européen. En outre, des produits méditerranéens digestes bons Menus à choisir, Au bar, tu peux aussi te

détendre avec une bière fraîche et fraîchement tirée ou d'autres boissons alcoolisées et non alcoolisées. Sur
Aux Ateliers Chez Franck Et Flo, il y a un brunch délicieux pour le petit-déjeuner où tu peux profiter selon ton
humeur, De plus, les desserts sucrées de l'établissement ne font pas que briller dans les yeux de nos petits

convives. De plus, la belle vue sur divers points forts offre un autre point positif pour une visite sur notre
Restaurant. L'établissement est accessible aux fauteuils roulants, et vous pouvez payer en carte. Le menu du

restaurant convient aux végétariens, car il propose des options complètes sans viande. Réservez facilement une
table en ligne pour éviter de devoir attendre, ou vous pouvez simplement passer un appel à ce numéro

(+33)490499658.

https://lacarte.menu



Plat� d� pâte�
RAVIOLI
la viande de bœuf broyée | cuillère à soupe d'ail
tranché | poudre d'ail | le sel | poivre noir à la terre |
...

Plat� principa�
LA MORUE

Plat� �'accompagnemen�
CORNICHONS
feuilles de la baie | sel de mer celtique | autres |
dille fraîche | l'ail

Menu� d� sushi�
ENTRÉE

Ho� starter�
GAMBAS

Seafoo�*
GAMBA
Gr de crevettes crues | L'ail | Huile d'olive | le sel |
Les herbes de la Provence

Kalare� x� men� (minimu�
2 person�)
PLAT PRINCIPAL

Restauran� categor�
DESSERT

FRENCH
champagne | Le gin. | couches de glace | jus de
citron | sucre

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
DESSERTS

SALADE
Salade à feuilles de tête, déchirée en
morceaux de taille de morsure |
poires - peintes, corées et coupées |
fromage roquefort, décomposé |
Avocado - dépouillé, creusé et
déchiré | les oignons verts en
tranches minces | ...

AGNEAU
des miettes de pain fraîches | l'ail trituré | rosemary
fraîchement coupé | le sel | poivre noir | ...

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�
BŒUF
Noodles à l'œuf chinois (Mie) | Le sel et le poivre |
l'oignon | autres, d'une épaisseur inférieure à 10
mm | Le gingembre | ...

FROMAGE

FRUIT DE MER
autres | persil frais | Les noix de coco | autres |
autres | ...

CHOCOLAT
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Fait avec lacarte.menu

Heures
d'ouverture:
Dimanche 00:00-
21:00
Mercredi 00:00-
21:00
Jeudi 00:00-21:00
Vendredi 00:00-
21:00
Samedi 00:00-
21:00
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