https://carta.menu
Valles Letra K, Cornella de Llobregat, Spain
(+34)934753066

Puedes encontrar un menu extenso de Espais Vida en Cornella de Llobregat con todas las 30 comida y
bebidas en el menu. Para ofertas estacionales o semanales , ponte en contacto con el propietario por
teléfono o utilizando la informacién de contacto de la pagina web. En esta cocina, tipica comidas Se
utilizan especias asiaticas para preparar delicioso tipico del pais, y puedes disfrutar de de buen gusto
comida vegetariana comidas. Ademas, ligero digerible mediterraneo comida en el menu, También
puedes conseguir aqui piezas dulces, pasteles, simples bocadillos y ademas refrescos frios y bebidas
calientes. Espais Vida utiliza muchas verduras frescas, pescado y carne para su sana y facilmente
digerible cocina japonesa, pero especialmente delicioso son el Maki y las especialidades como Sashimi
de este local. El picante espaiol comida de la cocina de la casa también son recomendables, ademas, la
fusion acertada de diferentes comidas con productos nuevos y parcialmente abiertos a la
experimentacidon es adorada por los Invitados - un buen caso de Fusién Asiatica. En este Restaurante
también hay una amplia Diversidad de especialidades de café y té que no se debe olvidar. Las
instalaciones estan hechas accesibles para sillas de ruedas. El restaurante le servira con gusto un menu
libre de gluten, y también encontraras platos veganos en el menu. Reserve mesa online asi de facil para
asegurarse de no tener que esperar, o puede simplemente llamarlos; su teléfono es el (+34)934753066.




Carta de meruis Espais Vida

Postres

TARTA DE QUESO

las migajas de pastel de chocolate | azlcar blanca |
mantequilla, fundida | frutas fritas envasadas |
almidén de maiz | ...

SANGRIA

el brandy | Jugo de limén | / concentrado de
limonada congelada | botella de vino tinto seco |
tres segundos | ...

EMPANADAS
Siife desserts
TIRAMISU

Pizza
MEDITERRANEA
Mains
SOLOMILLO

Platos principales

CEVICHES

Jugo de naranja apretada | Jugo de una limon |
Cobre de la hierba y de los demas productos |
Pepe cruda pequefia | Oignon rojo | ...

fntipasti

ANTIPASTO

Snacks

NACHOS

Taza (250 ml) Tomates de cerezo, cuartados | 3
cucharadas (45 ml) aceite de oliva | Taza (60 ml)
Basilio fresco, picado | cebolla verde, picada de
forma fina | 1 Garlic de clavo, picado de forma fina
(me2)] ...

fiperitivo

TEMPURA

harina de pastel | huevo | Perselio de hojas planas |
granos verdes | hielo | ...

Starters

TARTAR

Gr De Jamodn Crudo | Otros vegetales | Algodon |
Alquitran de meloén | El chive | ...

Menuts de sushi
SUSHI
Cocktails

MOJITOS

de cal | Jugo de limén | jarabe simple | agua
espumosa | Otros | ...

Main course
SALONA

Entree

TERNERA

Greens
MEDITERRANEO

Café

CAFE
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Hot drinkas - coffee

CORTADO

Pan Arte® Baguette Pan * | Otros vegetales | el uso
del producto en la fabricacion del producto |
Tomates sin semillas cortadas | Serrano Ham
Redondo Iglesias® * | ...

Cold*

OASIS

Este tipo de plalos se sirven

PEZ

G de pez blanco (tomamos Julienne) | G harina
(habia algo que sobraba) | Ovos | G Manos de pan
| Aceite de oliva | ...

HELADO

leche | Granulos de café instantaneos | azlcar
blanca | salinado | crema pesada | ...

SOPA

{oa platoa se preparan con
eslos ingredienles

CERDO

! JAMON
Otros | semillas de mostaza marron |
azucar marrén oscuro | galletas de
jengibre | el jamén

MARISCOS

otros | Perselio fresco | Algazas de ajo | otros |
otros | ...

CHOCOLATE
ARROZ
QUESO

CARNE DE RES

Noodles de huevo chinos (Mie) | Sal y pimienta |
cebolla | de un espesor inferior a 10 mm | Ingerido |

CARNE

Pimenta blanca | olivas negras | pimienta negra |
albahaca seca | Oregano secado | ...

POLLO

Para el uso de la decoracion: | Los pechos de pollo
(ya cocidos, engrosados) | Carrapatas de granos |
Celeria (diciada) | 1 cebolla (o 2 calcetines) | ...
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@
Espais Vida
Valles Letra K, Cornella de Llobregat, Spain  Horario de apertura:
Martes 13:00-18:00
Miércoles 13:00-18:00
Jueves 13:00-23:30

Viernes 13:00-01:00
Sabado 13:00-01:30

Hecho con carta.menu




