
Men� L'Edgar
10 rue Edgar Faure, 39600 Port-Lesney, France

(+33)384738297,(+33)0384738297,(+33)972641681 - http://www.ledgar.fr

Le menu de L'Edgar de Port-Lesney comprend 25 nourriture . En moyenne, nourriture ou les boissons
figurant sur la carte coûtent environ 10 €. Les catégories peuvent être consultées ci-dessous, et tu trouveras ici

tous les plats et boissons de leur menu 25. Dans ce Restaurant, tu peux t'attendre à une cuisine italienne
originale avec des classiques comme la pizza et les pâtes, et tu peux t'attendre à savoureux cuisine française
typique. Il y a aussi menus car ils sont typiques de l'Europe, Au bar, tu peux aussi te détendre avec une bière

fraîche et fraîchement tirée ou d'autres boissons alcoolisées et non alcoolisées. Sur L'Edgar, il y a un brunch
riche pour le petit-déjeuner où tu peux passer un bon moment selon ton humeur, De plus, les desserts

enchanteresses de l'établissement ne font pas que briller dans les yeux de nos petits convives. Il ne faut pas
non plus oublier la vaste palette de spécialités de café et de thé dans ce Auberge. L'établissement est

accessible aux fauteuils roulants, et vous pouvez payer en carte. Réservez facilement une table en ligne pour
éviter de devoir attendre, ou vous pouvez simplement passer un appel à ce numéro (+33)384738297,
(+33)0384738297,(+33)972641681. Sur le site Website de tavernes ledgar.fr , tu peux éventuellement

commander menus.

https://lacarte.menu



Dessert�
TARTE TATIN
Rouleaux de pâtisserie à courte croûte | 1,3 kg de
pommes de terre dorées | G du sucre

Boisson� no� alcoolisée�
EAU

P�z�
ROYAL
Pour le Noix de Noix de Coco: | G Noix de noisette
en poudre | Gr de sucre glacé | Gr de sucre en
poudre | G de blanc d'œuf | ...

Fruit� d� mer
CREVETTE
Crème acide | le beurre | Autres | Autres | Les noix
de muscade | ...

Kleinigkeite�
CROISSANT

Kalare� x� men� (minimu�
2 person�)
PLAT PRINCIPAL

Glace� renversante�
TARTE AU CHOCOLAT NOIR $7.6

Seasona� testin�
FOIE GRAS

Desser�
TÉMÉRAIRE SALINOIS $7.6

TRIO DE CHOUX À LA CRÈME $7.6

Restauran� categor�
DESSERT

FRENCH
champagne | Le gin. | couches de glace | jus de
citron | sucre

Entre�
PRESSÉ DE FOIE GRAS AUX
FIGUES $9.8

CROÛTE AUX CHAMPIGNONS
D'AUTOMNE FRAIS $9.8

CHOU D'ÉCREVISSES À LA
COMTOISE $9.8

Pla�
POTÉE COMTOISE DANS SON JUS $14.1

COQUELET VON JAUNE ET
MORILLES $14.1

MATELLOTE DE TRUITES OU
SANDRES $14.1

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�

CHOCOLAT

PORC

VIANDE
poivre blanc | olives noires | poivre
noir | Basil séché | oregano séché |
...
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Ce� t�e� d� plat� son� servi�
AGNEAU
des miettes de pain fraîches | l'ail
trituré | rosemary fraîchement coupé
| le sel | poivre noir | ...

POISSON
G du poisson blanc (nous avons pris
Julienne) | G farine (il restait encore
quelque chose) | Ovule | G Les
morceaux de pain | Huile d'olive | ...

PAIN
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L'Edgar
10 rue Edgar Faure, 39600 Port-Lesney,
France

Heures d'ouverture:
Lundi 12:00-14:30 19:00-
22:00
Mardi 12:00-14:30 19:00-
22:00
Mercredi 12:00-14:30 19:00-
22:00
Jeudi 12:00-14:30 19:00-22:00
Vendredi 12:00-14:30 19:00-
22:00
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Fait avec lacarte.menu
Samedi 12:00-14:30 19:00-
22:00
Dimanche 12:00-14:30 19:00-
22:00Men� L'Edgar


