
L� Tapi� Roug� Speisekart�
Seestrasse | Grandhotel Giessbach, Brienz, Switzerland

(+41)339522525 - http://www.giessbach.ch

Hier findest Du die Speisekarte von Le Tapis Rouge in Brienz. Zurzeit stehen 32 Menüs und Getränke auf der
Karte. Wechselnde Angebote kannst Du per Telefon erfragen. In diesem Etablissement kannst Du leckere

vegetarische Gerichte probieren, bei denen kein tierisches Fleisch oder Fisch verarbeitet wurde, an der Bar
kannst Du auch bei einem frisch gezapften Bier oder anderen alkoholischen und nicht-alkoholischen Getränken
entspannen. Wenn es zum Nachtisch noch etwas süßes sein darf, enttäuscht auch dort Le Tapis Rouge nicht mit

seiner umfangreichen Auswahl an Desserts, Darüber hinaus ist die Getränkeliste in diesem Geschäft
beeindruckend und bietet eine breite und ausgedehnte Auswahl von Bieren aus der lokalen Gegend und

weltweit, die definitiv einen Versuch wert sind. Auch für Veganer ist hier gesorgt. Das Restaurant bietet eine
breite Selektion an Mahlzeiten an, bei deren Zubereitung vollständig auf tierische Lebensmittel verzichtet wird,

für Vegetarier gibt es auch fleischlose Gerichte erhältlich. Reserviere Deinen Tisch einfach online, damit Du vor
Ort nicht warten musst, oder ruf für eine Reservierung einfach dort an, die Kontaktnummer ist (+41)339522525.

Möglicherweise kannst Du auf der Website des Restaurants giessbach.ch Gerichte ordern.

https://speisekarte.menu



Alkoholfrei� getränk�
KOKOSNUSS

10 meistbestellt� gericht�
ORIGINAL

Side�
ERBSEN

Getränk�
GLAS WEIN

Vegetarisch� gericht�
SPINAT-TARTE
Butter | Knoblauch, geschnitten | kleine Zwiebeln,
geschnitten | Verpackte gefrorene, geschnittenen
Spinat, aufgetaut und abgetragen | Flaschen und
andere Flaschen | ...

Kleinigkeite�
ZUCCHINI
Basil | Feta- Käse | Olivenöl | Piniennüsse |
Meeressalz | ...

Sush� menü�
ANLASSER

Tapa�
AUBERGINE

Fres� juice�
KAROTTE

�nger dip�
ZWIEBELN

Imbi�&c�
DIPS

Drink�
GETRÄNKE

Past� - plai�
GLUTENFREI

Kitche� entree�-tempur�
HUMMER
Esslöffel Meeressalz | Schwanz von Hummer |
Butter, geschmolzen

Folgend� arte� vo� gerichte�
werde� servier�
FISCH
G von Weißfisch (wir haben Julienne genommen) |
G Mehl (es war noch etwas übrig) | Eier | G
Brotkrümel | Olivenöl | ...

NACHSPEISEN

Speise� werde� �.�. mi�
folgende� zutate� zubereite�

FLEISCH
Weißpfeffer | schwarze Oliven |
schwarze Pfeffer | Trockener Basil |
Trockene Oregano | ...

GEMÜSE

TOMATE
Rindfleisch-Tomaten | Brotkrümel | Frische Thym-
Blätter | Gemahlenes Rindfleisch | Die Liste der
Länder der Europäischen Union lautet: | ...
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P�z�
SPINAT
Spinat | Eier | Käse | Raucher Lachs | Kräutercreme
Käse mit Kräutern | ...

TOMATE

KLASSISCH
G Frische Garnelen | Tbsp Fresh Dill | HALF der
schweren Creme | Tbsp Mayonnaise | Kleine rote
Zwiebeln, sehr fein geschnitten | ...

SCHARF

Restauran� kategori�
BAR

COCKTAIL

VEGETARIER
Pflanzenöl | kleine Zwiebeln,
geschnitten | gehackte frische
Ingwerwurzel | Knoblauch,
geschnitten | Kartoffeln, Würfel | ...

FRANZÖSISCH
Champagner | Der Gin. | Eiswürfel | Zitronensaft |
Zucker

VEGAN

NACHTISCH
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