
Carta de menús La Bottiglia
Edgar Allan Poe #8 Col. Polanco 11560 Ciudad de México, Miguel Hidalgo, Mexico

(+52)5552800609 - http://www.labottiglia.com/

Aquí puedes encontrar el menú de La Bottiglia, situado en Miguel Hidalgo. Actualmente, hay 136 comidas y
bebidas en el menú. Puedes informarte sobre ofertas cambiantes por teléfono. En este sitio te espera una

cocina italiana típica y original con clásicos como la pizza y la pasta. Las instalaciones están hechas accesibles
para sillas de ruedas, y puede pagar con tarjeta de crédito. Reserve mesa online así de fácil para asegurarse de

no tener que esperar, o puede simplemente llamarlos; su teléfono es el (+52)5552800609. Se puede pedir
comida para llevar, es posible que puedas pedir directamente platos en el Site labottiglia.com .

https://carta.menu



Ensaladas
ENSALADA
Carrot (s) | Yogur natural | aceite de oliva | Noces y
frutos secos | Sal y sal | ...

Aperitivos
ESPÁRRAGOS ALLA PARMIGIANA

Sopas
ZUPPA DE FUNGHI

Pasta
CARBONARA
Gramos de espagueti | gr de queso Pecorino | 4
rebanadas de pancetta (4 a 5 rebanadas) | Ovos

Ensalada
ENSALADA CÉSAR
de un espesor de no más de 10 mm | Salada de
hojas de roble | Ensalada de mach | Piezas de
parmesán | Las chives de jardín | ...

Dolci
DOLCI AL CARRELLO

Arrancadores cálidos
MELANZANE A LA PARMESANA

Ensaladas pequeñas
MOZZARELLA EN CARROZA

Al forno
LASAÑA
cebolla | de un espesor inferior a 10 mm | aceite de
oliva | La siguiente tabla resume la información: |
queso | ...

Nudeln - pasta
RISOTTO AI FUNGHI MISTI

Snacks & fingerfood
BRUSCHETTAS CAPRESE

Easy to drink
PINOT NOIR

Italian specialties
RISOTTO
caldo de pollo, dividido | aceite de oliva, dividido |
libra de hongos de portobello, cortados en rebanas
finas | libra de hongos blancos, cortados en
rebanas finas | de un tamaño de <= 10 mm | ...

Rioja
LUIS CAÑAS CRIANZA

Rosso wines
NERO D`AVOLA CUSUMANO

Vino rosè
ZIFANDEL LA CETTO

Nudelspezialitäten aus neapel
CANNELLONI ALLA NAPOLETANA

Rose mex (750ml.)
ZIFANDEL

Rossi (500ml.)
PRADO REY ROBLE
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Restaurant category
ITALIANO

Bebidas alcohólicas
LAMBRUSCO GRASPAROSSA

SHIRAZ MALBEC CALLIA ALTA

I risotti
RISOTTO ALLA MILANESE (CON
AZAFRAN)

RISOTTO CON CALAMARI E SEPPIE
ALLA VENEZIANA (140GRS.

Bianchi (750ml.)
CHABLIS ADET SEWARD

BLANC SEMIDULCE CARAT

Regione piemonte (750ml.)
BAROLO BALBI DOCG

BARBERA ALBA SAN SILVESTRO

Bianchi italiani 3/4
PINOT GRIGIO BREGANZE

CHARDONAY VENEZIE DONINI

Bianchi (375ml.)
INSOLIA-CHARDONAY ANGIMBÈ

CHIANTI RUFFINO DOCG

Rossi (375ml.)
MALBEC NORTON

BENUARA NERO D`AVOLA-SYRAH

Los platos se preparan con
estos ingredientes
CARNE
Pimenta blanca | olivas negras | pimienta negra |
albahaca seca | Oregano secado | ...

QUESO

Este tipo de platos se sirven
PASTA

ENSALADA
Salata de hoja de cabeza, cortada en pedazos de
tamaño de mordedura | peras - descascadas,
coradas y picadas | Queso de Roquefort,
desmoronado | Alvacate - descascado, encasillado
y picado | cebollas verdes en rebanas delgadas | ...

Le zuppe
MINESTRONE ALLA MILANESE (SOPA DE
VERDURAS)

PASTA E FAGIOLI ALLA NAPOLITANA
(PASTA FETUCINE, FRIJOLES)

ZUPPA DI PESCE MARE CHIARO (SOPA
DE PESCADOS Y MARISCOS (160GRS.

Vino bianco
PINOT GRIGIO FARNESE

CHARDONAY DELLE VENEZIE

BLANC DE BLANC SEMIDULCE

Spumante, champagne
(750ml.)
ASTI SPUMANTE BATASIOLO

PROSECCO CORTE VIOLA

CHAMPÁN VEUVE CLICQUOT
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Vino rosso messicano
(750ml.)
NEBBIOLO RESERVA PRIVADA

INCOGNITO CABERNET-GRANACHE-
ZIFANDEL

CABERNET MERLOT MADERO

I dolci
GELATO INDIVIDUALE EN SU
CONTORNO NATURAL: COCO,
NARANJA, PIÑA, ELOTE, MANZANA

GELATO EN COPA INDIVIDUAL:
CAPPUCCINO, NOCE, MAMEY, CACAO

VANIGLIA CON CIOCCOLATO, FRAGOLA
CON VANIGLIA

GELATO INDIVIDUALE: VANIGLIA,
MOUSSE DI LIMONE

Regione veneto (750ml.)
VALPOLICELLA RIPASSO BERTANI

VALPOLICELLA COLLEZION DOC

AMARONE VILLA ARVEDI

PINOT NOIR SENSI

Altri rossi italiani (750ml.)
MONTEPULCIANO FARNESE

MALVASIA NERA FEUDI

PRIMITIVO MERLOT ZOLLA

SHYRAZ MONTE PIETROSO

Regione toscana (750ml.)
CHIANTI CANTONELLAIA GAL.N

CHIANTI ORLOTTI DOCG

CHIANTI PAJA DOCG I MORI

BRUNELLO PRIME DONNE 2003

SANGIOVESE DELLA TOSCANA SENSI

I carpacci
DI GAMBERONI (150GRS.

DI SALMONE FRESCO (150GRS.

DI POLPO (150GRS.

DI TONNO (150GRS.

MISTO DI PESCE (150GRS.

IL CLASSICO (FILETE DE RES, ARUGULA
Y PARMESANO (150GRS.

Vino tinto per coppa
MALBEC TANGUERO

MALVASIA NERA FEUDI DI SAN
MARZANO

NEBBIOLO RESERVA CETTO

NERO D `AVOLA CUSUMANO

MONTEPULCIANO PRINCIPE

SANGIOVESE DELLA TOSCANA
COLLEZIONE

INCOGNITO (CABERNET, ZIFANDEL,
GRENACHE)
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Le insalate
AVOCADO E GAMBERI (AGUACATE Y
CAMARONES (100GRS.

CAPRICCIO CAPRESE (QUESO
MOZZARELLA Y JITOMATE)

CAPRESE CON BURRATA (QUESO A
BASE DE LECHE DE BUFALA)

CON JITOMATE, ALCACHOFAS EN
ACEITE, ACEITUNAS)

MEDITERRANEA (LECHUGA MIXTA,
ATUN, BROCOLI, CHICHAROS)

TRICOLORE (QUESO DE CABRA,
MOZZARELLA, AGUACATE, JITOMATE)

INSALATA MISTA E SALMONE CON
QUESO CABRA, TOMILLO)

CESARE PER DUE PERSONE

Pesce e frutti di mare
PARRIADA MERO, SALMON,
CAMARONES, ATUN, PULPO (200GRS.

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI
(180GRS.

GAMBERONI AL GUSTO (220GRS.

TRANCIO DI TONNO AL GUSTO (ATUN
(230GRS.

FILETTO DI CERNIA (MERO AROMATICO
AL FORNO (230GRS.

FILETTO DI SALMONE BOTTIGLIA
(230GRS.

FILETTO DI "ROBALO "AI PINOLI E
POMODORI SECCHI (230GRS.

BACCALÀ FRESCO ALLA
VICENTINA/FIORENTINA (230GRS.

Per cominciare
ANTIPASTO ITALIANO (QUESOS Y
EMBUTIDOS 150GR.

PROVOLONE AI FERRI

FUNGHI MISTI AL GUSTO

SALMONE AFFUMICATO (160GRS.

BRESAOLA CON RUCOLA, PARMIGIANO
E OLIO DI TARTUFO (150GRS.

PROSCIUTTO DI PARMA GIALLONI CON
MELONE/FORMAGGI (150GRS.

PROSCIUTTO CON MELONE/FORMAGGI
(150GRS.

SPECK CON MELONE (JAMON
AHUMADO (150GRS.

La carne
PETTO DI POLLO AL GORGONZOLA
(180GRS.

POLLETTO DI LATTE AL GUSTO
(280GRS.

SCALOPPA DI VITELLO AL GUSTO
(TERNERA) (200GRS)

COTOLETTA ALLA MILANESE
(ENTRECOT DE RES EMPANIZADA
(300GRS.

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
(TERNERA, JAMON SERRANO (200GRS.

MEDAGLIONI AL FUNGHI MISTI (200GRS.

PAILLARD ALLA SICILIANA (180GRS.

COSTOLETTE D`AGNELLO (CORDERO
(250GRS.

RIB EYE ROLL AL GUSTO (300GRS.
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La pasta
BUCATINI ALL `AMATRICIANA (TOCINO
30GR, PECORINO)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE (CON
ALMEJAS (140GRS.

LASAGNA AL FORNO (CLASSICA CON
CARNE (50GRS.

LASAGNA CON FUNGHI E PROSCIUTTO
CRUDO (20GRS.

PENNE (PLUMAS) ALLA PUTTANESCA

CAPPELLETTI/RAVIOLI/GNOCCHI AL
GUSTO

FUSILLI AL SALMONE AFFUMICATO
(70GRS.

TAGLIATELLE AI FUNGHI MISTI AL
PROFUMO DI TARTUFO

LINGUINE CON GAMBERONI AL PESTO
(140GRS.

CAPELLINI (PELO DE ANGEL CON
GAMBERONI, ASPARAGI, ZUCCHINE
(130GRS.

PAPPARDELLE CON RAGÙ DI CONIGLIO

Altri vini rossi (750ml.)
MALBEC RESERVA NORTON

MALBEC TANGUERO RESERVA

SHIRAZ-MALBEC CALLIA ALTA

SHIRAZ CABERNET BANROCK STATION

TEMPRANILLO MONTE REAL RIOJA

VIÑA SANTURNIA R. RESERVA

FUENTESPINA ROBLE

CHATEAU FLORIN BORDEAUX

CARMENERE TERRA RESERVA

CABERNET SAUVIGN. FUEGO

MERLOT TOCORNAL
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La Bottiglia
Edgar Allan Poe #8 Col. Polanco 11560 Ciudad de México, Miguel
Hidalgo, Mexico

Horario de apertura:
Domingo 13:00-19:00
Lunes 13:00-23:30 13:00-
23:30
Martes 13:00-23:30 13:00-
23:30
Miércoles 13:00-23:30 13:00-
23:30
Jueves 13:00-23:30 13:00-
23:30
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Hecho con carta.menu
Viernes 13:00-23:30 13:00-
23:30
Sábado 13:00-23:30 13:00-
23:30Carta de menús La Bottiglia


