
Men� L� Peti� Vendom�
8 rue des Capucines, 75002 Paris, France

(+33)142610588,(+33)0186995715 - https://www.lepetitvendome.fr

Le Taverne de Paris propose 16 différents nourriture et des boissons sur le menu au prix moyen de 14 €, et
tu trouveras ici tous les plats et boissons de leur menu 16. Ce Auberge sert différents savoureux français plats.

Ce site Auberge propose nourriture, qui sont typiques de tout le continent européen. Après le dîner (ou
pendant le dîner), tu peux toujours te détendre au bar avec une boisson alcoolisée ou non alcoolisée, En
guise d'en-cas, les goûteux sandwichs, les salades petites et saines et autres snacks conviennent aussi. S'il

pour finir encore quelque chose de sucré peut être, là aussi Le Petit Vendome ne déçoit pas avec son bon choix
de desserts, En outre, les invités du gastronomies apprécient la complète variété des variées spécialités de

café et de thé que le Emplacement a à offrir. Les paiements par carte bancaire sont autorisés. Sur son menu, le
restaurant propose une variété de plats locaux fraîchement cuisinés. Réservez facilement une table en ligne
pour éviter de devoir attendre, ou vous pouvez simplement passer un appel à ce numéro (+33)142610588,

(+33)0186995715.

https://lacarte.menu



Salade�
SALADE D'ACCOMPAGNEMENT
Carotte (s) | Yogurt naturel | huile d'olive | Les noix |
le sel | ...

Boisson� no� alcoolisée�
EAU

Boisson� alcoolisée�
BIÈRE
poivre noir | farine de pain | de chou | levure sèche |
œufs | ...

Main�
ALOYAU

Sid� order�
MAYO
mayonnaise légère | jus de citron | céréales
fraîchement coupées | Les noix de coco, triturées |
cumin à la terre | ...

Plat� d� bœuf
CARPACCIO DE BŒUF
œufs | cuillère à soupe Dijon moutarde | jus de
citron frais | huile d'olive extra vierge | huile
végétale | ...

Antipast� - entrée�
CARPACCIO
Avocat | Pomme rouge | Les crèmes de crabe | Le
citron | 5 branches de chives (finement coupées 1
pour la garniture) | ...

Starter�
TARTARE
Gr de jambon cru | autres légumes | Le coton | Une
tranche de melon | La cuisse | ...

Menu� d� sushi�
ENTRÉE

Cocktail�
DÉMODÉ

Lam� & hähnche�
CHAMPIGNON
graines de sésame noir | champignons bruns |
autres | farine de maïs | champignons secs | ...

Soup
SOUPE À L'OIGNON
le beurre | le sel | les grandes oignons rouges,
tranchées en tranches minces | les grandes
oignons doux, tranchés en tranches minces |
bouillon de poulet | ...

Frenc� frie�
FRITES

Kebap
SANDWICH AU FROMAGE
tranches de pain blanc | bœuf, divisé | tranches de
fromage de cheddar

Snail�
ESCARGOT
le beurre | Les noix de coco, triturées | les
escargots hélicoïdes, sans coquilles | champignons
frais de grande taille

Modif burger�
CEBOLLA

N� fromage� / our cheese�
ASSIETTE DE TROIS FROMAGES
AU CHOIX $16.3
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Soup�, salad�, & board�
PLANCHE DE CHARCUTERIE

Seasona� testin�
FOIE GRAS

Dessert�
CRÈME BRULÉE
Crème liquide entière | La vanille | Produits laitiers |
G du sucre | œufs jaunes

TARTE TATIN
Rouleaux de pâtisserie à courte croûte | 1,3
kg de pommes de terre dorées | G du sucre

$8.2

Le� 10 plu� populaire�
OIGNON FRANÇAIS

BAGUETTE
Baguette de Vienne (froid de la veille) | Tbsp de lait
| G De Beurre | g de poulet cuit et réfrigérateur | -
Je suis un peu dégoûté. | ...

Boisson�
UN VERRE DE VIN

UNE DEMI-BOUTEILLE D'EAU $5.2

Desser�
BABA AU RHUM SAINT-JAMES,
CHANTILLY MAISON $8.2

ASSIETTE DE FROMAGE
les poitrines de poulet sans peau et sans os | sel et
poivre noir fraîchement broyé pour goûter | œufs |
des miettes de pain de panko | fromage de
parmésane grillé | ...

Caf�
CAFÉ

CAFÉ $2.7

Mai� cours�
ANDOUILLETTE GRILLÉE AAAAA ,
FRITES $19.6

ENTRECÔTE DE BOEUF SALERS
(330G) OU CHAROLAIS, FRITES,
SAUCES AU CHOIX BÉARNAISE,
ROQUEFORT, OU POIVRE

$28.3

PIEDS ET PAQUET (AGNEAU) DE
CHEZ CHARLES À MAUSSADE $22.8

Restauran� categor�
VÉGÉTARIEN
huile végétale | de petites oignons, découpées |
racine de gingembre fraîche triturée | Les noix de
coco, triturées | Les pommes de terre, cuites | ...

DESSERT

FRENCH
champagne | Le gin. | couches de glace | jus de
citron | sucre

Starter
SARDINES MILLÉSIMÉES LA BELLE
LOUISE $8.7

ESCARGOTS SAUVAGES DE
BOURGOGNE (X6) $9.8

FOIE GRAS DE CANARD MAISON
MI-CUIT, CHUTNEY DE FIGUES $15.2

CHARCUTERIE
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Semainier
LUNDI : COTES D’AGNEAU
POÊLÉES, POMMES SAUTÉES $21.7

JEUDI : SAUTÉ DE CHEVREUIL
GRAND VENEUR, ALIGOT $22.8

MARDI : ONGLET DE BŒUF
POËLÉ AUX ÉCHALOTES,
HARICOTS VERTS

$18.5

MERCREDI : OSSO-BUCO DE
VEAU, PENNÉ $19.6

VENDREDI : DOS DE CABILLAUD
MEUNIÈRE, ÉCRASÉ DE POMMES
DE TERRE

$21.7

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
PANINI

PAIN

SOUPE

DESSERTS

SALADE
Salade à feuilles de tête, déchirée en morceaux de
taille de morsure | poires - peintes, corées et
coupées | fromage roquefort, décomposé | Avocado
- dépouillé, creusé et déchiré | les oignons verts en
tranches minces | ...

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�

PATATES
épices de barbecue | l'oignon |
pommes de terre rouges | huile
végétale

CANARD

VIANDE
poivre blanc | olives noires | poivre noir | Basil
séché | oregano séché | ...

BŒUF
Noodles à l'œuf chinois (Mie) | Le sel et le poivre |
l'oignon | autres, d'une épaisseur inférieure à 10
mm | Le gingembre | ...

ŒUF

AIL

OIGNON

FROMAGE

JAMBON
Autres | graines de moutarde brune | sucre brun
foncé | biscuits à base de gingembre | le jambon

SAUCISSE

ŒUFS

LACHS
Le Noodle à Strip | Les épines à feuilles | l'oignon |
l'ail | Les écailles alimentaires | ...

PORC

BEURRE

Men� L� Peti� Vendom�



L� Peti� Vendom�
8 rue des Capucines, 75002 Paris, France

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Lundi 08:30-18:30
Mardi 08:30-18:30
Mercredi 08:30-18:30
Jeudi 08:30-18:30
Vendredi 08:30-18:30
Samedi 08:30-18:30
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