
Men� L� Bris� Lame�
quai D Auxerre, 29680 Roscoff, France

(+33)298193149 - http://le-brise-lames.paqe.io/

Tu peux trouver un menu complet de Le Brise Lames dans Roscoff avec tous les 41 plats et les boissons sur
le menu. Pour les offres saisonnières ou hebdomadaires, contacte le propriétaire par téléphone ou en utilisant

les coordonnées figurant sur le site Internet. Dans ce Restaurant tu seras servi délicieux nourriture à la
française. Ce site Emplacement propose repas, qui sont typiques de tout le continent européen. Tu peux

aussi profiter de délicieux végétarienne menus, Au bar, tu peux aussi te détendre avec une bière fraîche et
fraîchement tirée ou d'autres boissons alcoolisées et non alcoolisées. S'il pour le dessert encore quelque chose

de dessert peut être, là aussi Le Brise Lames ne déçoit pas avec son bon choix de desserts, En outre, les
visiteurs du tavernes apprécient la vaste palette des variées spécialités de café et de thé que le Taverne a à

offrir. L'établissement est accessible aux fauteuils roulants, et vous pouvez payer en carte. Le menu du
restaurant convient aux végétariens, car il propose des options complètes sans viande, et tu trouveras

également divers plats de la cuisine locale. Réservez facilement une table en ligne pour éviter de devoir
attendre, ou vous pouvez simplement passer un appel à ce numéro (+33)298193149.

https://lacarte.menu



Salade�
SALADE DE SAUMON

Sashim�
TARTARE DE THON

Main�
FILET

Past� a� forn�
COMBINAISON

�tra�
OEUF DUR
œufs

Snack�
PUCES

Plat� d� poisso�
POISSON ET FRITES
la truite dorée | frites de pommes de terre | crème
aigre ou selon les besoins | les poivrons frais

Poisso�
SAUMON FUMÉ
les éclats de bois | Boules de fennel, tranchées et
tranchées très finement | Poissons et poissons | au
sel et au poivre noir moulé | tomates de cerise en
quarts | ...

Starter�
PLAQUE

Menu� d� sushi�
ENTRÉE

Lam� & hähnche�
CHAMPIGNON
graines de sésame noir | champignons bruns |
autres | farine de maïs | champignons secs | ...

Boisson�
EAU

Buil� your ow�
BOL

Griechisch� küch�
FILET
le vinaigre de balsame | la laine de bœuf | le beurre
| l'ail | huile d'olive | ...

Fanc� �i�'�®
ÉGLEFIN

Caf�
CAFÉ

Drink�
BOISSONS

Kalare� x� men� (minimu�
2 person�)
PLAT PRINCIPAL

Smar� choice�
FRUIT
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Vegetabl� or han� rol�
ASPERGES
un tas de lances d'asperges minces, coupées |
huile d'olive | fromage de parmésane grillé |
Oignons, déchiquetés | sel de mer | ...

Kitche� entree�-tempur�
HOMARD
cuillère à soupe de sel de mer | queues de homard
| bœuf, fondue

Boisson� no� alcoolisée�
EAU

CITRON
citron | jus de citron | autres | sucre

P�z�
SPÉCIAL PIZZAS

MIXTE

Sauce�
SAUCES

KETCHUP

Restauran� categor�
FRENCH
champagne | Le gin. | couches de glace | jus de
citron | sucre

MEXICAIN
les amers de l'angoisse | jus de citron | boue de
citron | Sirop simple | Vin mousseux | ...

DESSERT

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�

PORC

LÉGUMES

THON
Je suis Willow. | huile d'olive | cuillère
à soupe de jus de citron | de persil
frais tranché | Oignons, déchiquetés |
...

VIANDE
poivre blanc | olives noires | poivre noir | Basil
séché | oregano séché | ...

ŒUF

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
POISSON
G du poisson blanc (nous avons pris Julienne) | G
farine (il restait encore quelque chose) | Ovule | G
Les morceaux de pain | Huile d'olive | ...

DESSERTS

PAIN

SALADE
Salade à feuilles de tête, déchirée en morceaux de
taille de morsure | poires - peintes, corées et
coupées | fromage roquefort, décomposé | Avocado
- dépouillé, creusé et déchiré | les oignons verts en
tranches minces | ...

PÂTES
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L� Bris� Lame�
quai D Auxerre, 29680 Roscoff,
France

Fait avec lacarte.menu

Heures d'ouverture:
Lundi 12:00-13:30 19:15-21:00
Jeudi 12:00-13:30 19:15-21:00
Vendredi 12:00-13:30 19:15-21:00
Samedi 12:00-13:30 19:15-21:00
Dimanche 12:00-13:30 19:15-
21:00
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