enu Te Bouchon Gourmand

https://lacarte.menu
22 rue du Connetable, 60500 Chantilly, France
(+33)344570225,(+33)963464167,(+33)890210143 -

http:/lwww.lebouchongourmand.fr/category/news/recettes-du-chef/

Le Restaurant de Chantilly propose 43 différents repas et des boissons sur le menu au prix moyen de 11 €, et
tu trouveras ici tous les plats et boissons de leur menu 43. Ce Restaurant sert différents goQteux frangais
nourriture. Ce site endroit propose nourriture, qui sont typiques de tout le continent européen. Tu peux aussi
profiter de délicieux végétarienne plats, Au bar, tu peux aussi te détendre avec une biére fraiche et
fraichement tirée ou d'autres boissons alcoolisées et non alcoolisées. S'il pour le dessert encore quelque chose
de dessert peut étre, la aussi Le Bouchon Gourmand ne décoit pas avec son bon choix de desserts, De plus,
les nourritureslégers et sains inscrits au menu font partie des les plus désirés de invités. L'établissement est
accessible aux fauteuils roulants, et vous pouvez payer en carte. Le menu du restaurant convient aux
végétariens, car il propose des options complétes sans viande. Réservez facilement une table en ligne pour
éviter de devoir attendre, ou vous pouvez simplement passer un appel a ce numéro (+33)344570225,
(£33)963464167,(+33)890210143.
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Pétes

LACHS

Le Noodle a Strip | Les épines a feuilles | I'oignon |
l'ail | Les écailles alimentaires | ...

Plats d accompagnement
FRITES

Autres | poivre noir | huile de canola | Autres | La
moutarde de Djibon | ...

Plats de poisson
THON GRILLE

Je suis Willow. | huile d'olive | cuillere a soupe de
jus de citron | de persil frais tranché | Oignons,
déchiquetés | ...

figneau

AGNEAU

des miettes de pain fraiches | I'ail trituré | rosemary
fraichement coupé | le sel | poivre noir | ...

Baguettes

EUF

Plateaur

PLATEAU DE NOURRITURE $13.0

Plats de beeuf

FILET MIGNON

salée a godt | poivre noir craqué a godt | huile
d'olive extra vierge | le vinaigre de balsame |
cuillére a soupe Dijon moutarde | ...

Dessert

DESSERT 1 $10.9

Kleiniakelt

COURGETTE
Basil | fromage a la feta | huile d'olive | Noix de pin |
sel de mer | ...

Tapas calientes - warme
tapas

CHORIZO

douleurs mineures | Ovule | Casse de creme
fraiche | autres, d'une épaisseur inférieure a 10 mm
| autres, d'une épaisseur inférieure & 10 mm | ...

Starters

TARTARE

Gr de jambon cru | autres légumes | Le coton | Une
tranche de melon | La cuisse | ...

Menus de sushis

CANARD

Starter

SALADE VERTE

Croutons de canard | Seins de canard fumés | Un
ceuf | autres légumes | Olives noires | ...

Créme glacéde
GLACE A LA VANILLE

lait de coco | Sucre en poudre | Autres | autres
haricots

French fries

FRITES

go ﬁo n i“ﬁ
FILET

le vinaigre de balsame | la laine de beeuf | le beurre
| I'ail | huile d'olive | ...
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Snails

ESCARGOT

le beurre | Les noix de coco, triturées | les
escargots hélicoides, sans coquilles | champignons
frais de grande taille

Elskugeln

CARAMEL

Hot starters

GAMBAS

fippelizer from sushi bar

TATAKI AU THON

Ele.

FRITES MAISON

Package three $19

SALADE VERTE COMPOSEE

Restaurant calegory

DESSERT

Desserts

DESSERT $12.0
DESSERT $13.0

dpéritif

APERITIF $12.0

CAMEMBERT

autres | Les flocons de chili séchés | vin blanc sec |
autres légumes

Menu dégustation
PLAT 1 $10.9
PLAT 2 $12.0

y 4
e cénacle
ENTREE 1 $10.9
ENTREE 3 $13.0

(]
Pizza
PIZZA FRANCAISE

champagne | Le gin. | couches de glace | jus de
citron | sucre

JARDIN

SUPREME

le beurre | Il y avait de la poudre. | viande de crabe
| des miettes de pain secs | farine | ...

{es plats sont préparés avec
m ) V 4 lo I ) l
POULET

Pour les garnitures: | Seins de poulet (déja cuits,
épais) | Carottes a la créme | Céréales (dictées) | 1
oignon (ou 2 shallots) | ...

PORC

VIANDE

poivre blanc | olives noires | poivre noir | Basil
séché | oregano séché | ...

CHOCOLAT
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[
Ces types de plats sont servis
BURGER
Y g Les bourgeons | Burgers a la mode
!’ boucher | Les tranches de fromage |
Autres | Le coton | ...

SALADE

Salade a feuilles de téte, déchirée en
morceaux de taille de morsure |
poires - peintes, corées et coupées |
fromage roquefort, décomposé |
Avocado - dépouillé, creusé et
déchiré | les oignons verts en
tranches minces | ...

GLACE

lait | granulés de café instantanés | sucre blanc |
salés | creme lourde | ...

DESSERTS

STEAK

huile d'olive | jus de citron | Les noix de coco,
triturées | bif a thon | mangue fraiche - peauée,
mise en pate et coupée | ...
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{e Bouchon Gourmand

22 rue du Connetable, 60500 Chantilly, Heures d'ouverture:

France Mardi 11:45-13:30 19:45-23:30 e
Mercredi 11:45-13:30 19:45- &
23:30
Jeudi 11:45-13:30 19:45-23:30 8
Vendredi 11:45-13:30 19:45- &
23:30
Samedi 11:45-13:30 19:45-
23:30

Fait avec lacarte.menu Dimanche 11:45-13:30 19:45-
23:30




