
Men� L� Coq Roug�
67 rue Chanzy | 51100, 51100, Reims, France

(+33)326852850,(+33)326883932 - https://www.lepalanquinreims.com

Sur ce site Website, tu trouveras le menu complet de Le Coq Rouge à partir de Reims. Actuellement, il y a 13
nourriture et des boissons disponibles. Pour les offres saisonnières ou hebdomadaires, contacte directement

le restaurateur. Tu peux aussi les joindre par l'intermédiaire de leur site Internet. Ce Restaurant sert différents
goûteux français plats. Ce site Auberge propose Menus, qui sont typiques de tout le continent européen.

Après le dîner (ou pendant le dîner), tu peux toujours te détendre au bar avec une boisson alcoolisée ou non
alcoolisée, et bien sûr, tu dois aussi essayer les hamburgersraffiné, qui sont servis avec des

accompagnements tels que des frites, des salades ou des wedges. De même, le site Emplacement propose un
mélange équilibré de tapas épicées, qui valent définitivement une bouchée de dégustation, En outre, nos Invités

de la table aiment avoir la possibilité de suivre les derniers matchs ou courses sur l'une de nos grandes
télévisions dans notre bar des sports, en plus de manger et de boire. Les paiements par carte bancaire sont
autorisés. Réservez facilement une table en ligne pour éviter de devoir attendre, ou vous pouvez simplement

passer un appel à ce numéro (+33)326852850,(+33)326883932. Sur le site Site de restaurant
lepalanquinreims.com , tu peux éventuellement passer commande de repas. --- Tu peux éventuellement

commander repas sur restaurant lepalanquinreims.com Site . --- repas peut potentiellement être passer une
commande pour sur restaurant lepalanquinreims.com Site . --- Il est possible de commander repas sur

restaurant lepalanquinreims.com Site .

https://lacarte.menu



Pâte�
PÂTES MOZZARELLA
La poitrine de poulet - filet | Le sel et le poivre |
Huile | Cocktails et autres préparations | Basil | ...

P�z�
PIZZA FRANÇAISE
champagne | Le gin. | couches de glace | jus de
citron | sucre

Snack�
BRUSCHETTA
Tomates (très mûres) | oignons verts | Une demi-
juice de citron | 1 poignée de persil à feuilles plates
(1 gros poignée de basilic) | Baguette française | ...

Poule�
BUFFLE
huile pour friture profonde | Farine non blanchie de
toutes sortes | le sel | poivre noir à la terre | Pépin
de caïman | ...

Starter�
TARTARE
Gr de jambon cru | autres légumes | Le coton | Une
tranche de melon | La cuisse | ...

Starter
CHARCUTERIE

Beef
LES AMOUREUX DE LA VIANDE

Neighborhoo� burger�
LE CLASSIQUE

Restauran� categor�
VÉGÉTARIEN
huile végétale | de petites oignons, découpées |
racine de gingembre fraîche triturée | Les noix de
coco, triturées | Les pommes de terre, cuites | ...

Le� plat� son� préparé� ave�
le� ingrédient� suivant�
VIANDE
poivre blanc | olives noires | poivre noir | Basil
séché | oregano séché | ...

Ce� t�e� d� plat� son� servi�
BURGER
Les bourgeons | Burgers à la mode boucher | Les
tranches de fromage | Autres | Le coton | ...

POISSON
G du poisson blanc (nous avons pris Julienne) | G
farine (il restait encore quelque chose) | Ovule | G
Les morceaux de pain | Huile d'olive | ...

SOUPE
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