
Menu Le Bouchon Provencal
45 rue de la Republique, 83700, Saint-Raphael, France, Saint-Raphaël

(+33)494538918,(+33)494832839,(+33)494820066 -
https://www.facebook.com/lebouchonprovencal83/

Le Emplacement de Saint-Raphaël propose 9 différents menus et des boissons sur le menu au prix moyen de
11 €, et tu trouveras ici tous les plats et boissons de leur menu 9. Dans ce endroit, tu peux t'attendre à une

cuisine italienne originale avec des classiques comme la pizza et les pâtes, et tu peux t'attendre à savoureux
cuisine française typique. Il y a aussi menus car ils sont typiques de l'Europe, également léger méditerranéen

digeste nourriture à choisir. Après le dîner (ou pendant le dîner), tu peux toujours te détendre au bar avec une
boisson alcoolisée ou non alcoolisée, les visiteurs du restaurant sont également ravis de la complète palette
de différentes spécialités de café et de thé que le endroit propose. L'établissement est accessible aux fauteuils
roulants, et vous pouvez payer en carte. Réservez facilement une table en ligne pour éviter de devoir attendre,
ou vous pouvez simplement passer un appel à ce numéro (+33)494538918,(+33)494832839,(+33)494820066.
Vous pouvez profiter de vos plats et boissons au comptoir du restaurant, mais vous pouvez aussi vous installez

à l'extérieur sur la terrasse. Il y a aussi une salle à manger.

https://lacarte.menu



Salades
SALADE D'ACCOMPAGNEMENT
Carotte (s) | Yogurt naturel | huile d'olive | Les noix |
le sel | ...

Boissons non alcoolisées
EAU

Boissons alcoolisées
BIÈRE
poivre noir | farine de pain | de chou | levure sèche |
œufs | ...

Pâtes
NOUILLES BOEUF
Noodles à l'œuf chinois (Mie) | Le sel et le poivre |
l'oignon | autres, d'une épaisseur inférieure à 10
mm | Le gingembre | ...

Salade
SALADE AUX NOIX DE PÉCAN
Salade à feuilles de tête, déchirée en morceaux de
taille de morsure | poires - peintes, corées et
coupées | fromage roquefort, décomposé | Avocado
- dépouillé, creusé et déchiré | les oignons verts en
tranches minces | ...

Snacks
BRUSCHETTA
Tomates (très mûres) | oignons verts | Une demi-
juice de citron | 1 poignée de persil à feuilles plates
(1 gros poignée de basilic) | Baguette française | ...

Plats de poisson
CROQUETTES DE POISSON
G du poisson blanc (nous avons pris Julienne) | G
farine (il restait encore quelque chose) | Ovule | G
Les morceaux de pain | Huile d'olive | ...

Agneau
AGNEAU
des miettes de pain fraîches | l'ail trituré | rosemary
fraîchement coupé | le sel | poivre noir | ...

Sauces
AÏOLI
Le lait de soja (boisson de soja) | Huile végétale |
Le sel et le poivre | Sirobe d'érable

Plats végétariens
LÉGUMES

Plateaux
PLATEAU DE NOURRITURE $13.0

Dessert
DESSERT 1 $10.9

Kleinigkeiten
COURGETTE
Basil | fromage à la feta | huile d'olive | Noix de pin |
sel de mer | ...

Pour les petits appétits
OIGNON

Starters
TARTARE
Gr de jambon cru | autres légumes | Le coton | Une
tranche de melon | La cuisse | ...

Menus de sushis
ENTRÉE
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Starter
SALADE VERTE
Croutons de canard | Seins de canard fumés | Un
œuf | autres légumes | Olives noires | ...

Soup
SOUPE À L'OIGNON
le beurre | le sel | les grandes oignons rouges,
tranchées en tranches minces | les grandes
oignons doux, tranchés en tranches minces |
bouillon de poulet | ...

Rigatoni
RIGATONIS À LA CHEF
gr de chocolat noir | Ovule

Offre de déjeuner - asiatique
LÉGUME

Extra soßen
CHUTNEY

Breakfast bites
FRUIT FRAIS
petit orange, peillé et dicé | autres, d'une largeur de
<= 10 mm | des myrtilles fraîches | fraises,
tranchées | les framboises fraîches | ...

French fries
FRITES

Eiskugeln
CARAMEL

Vegan options
VÉGÉTALIEN

Sushi or sashimi
PIEUVRE
petit poulpe, à température ambiante | eau à couvrir
| vinaigre de vin rouge | pâtes de blé entier |
bouillon de poulet | ...

Café
CAFÉ

Drinks
BOISSONS

Kalared xo menu (minimum
2 persons)
PLAT PRINCIPAL

Afghani dishes
SOUPE AFGHANE

Desserts *
DESSERTS

Dessert*
DESSERT

Smart choices
FRUIT

Light stuff
SALADE DE FRUITS FRAIS

Menu Le Bouchon Provencal



Platters and baskets
COQUILLES SAINT-JACQUES
bœuf, fondue | les écailles de la baie, rincées et
drainées | crèmes de pain sec assaisonnées |
poudre d'oignon | poudre d'ail | ...

Seasonal testing
FOIE GRAS

Kitchen entrees-tempura
HOMARD
cuillère à soupe de sel de mer | queues de homard
| bœuf, fondue

Les plats sont préparés avec
les ingrédients suivants
POULET
Pour les garnitures: | Seins de poulet (déjà cuits,
épais) | Carottes à la crème | Céréales (dictées) | 1
oignon (ou 2 shallots) | ...

Apéritif
APÉRITIF $12.0

FROMAGE

Les 10 plus populaires
OIGNON FRANÇAIS

BAGUETTE
Baguette de Vienne (froid de la veille) | Tbsp de lait
| G De Beurre | g de poulet cuit et réfrigérateur | -
Je suis un peu dégoûté. | ...

Plats d'accompagnement
PATATES

CHAMPIGNONS
G champignons à boutons moyens | Gr de fromage
ail et d'herbes fines | en poudre | le sel | Autres | ...

Menu dégustation
PLAT 2 $12.0

PLAT 1 $10.9

Le cénacle
ENTRÉE 1 $10.9

ENTRÉE 3 $13.0

Pizza
PIZZA FRANÇAISE
champagne | Le gin. | couches de glace | jus de
citron | sucre

PIZZA ITALIENNE

PIZZA À LA VIANDE
poivre blanc | olives noires | poivre noir | Basil
séché | oregano séché | ...

Desserts
CRÈME GLACÉE AU
CHOCOLAT

SALADE DE FRUITS

DESSERT $12.0

DESSERT $13.0
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Le Bouchon Provencal
45 rue de la Republique, 83700, Saint-Raphael, France,
Saint-Raphaël

Heures
d'ouverture:
Lundi 07:30 -22:00
Mardi 07:30 -22:00
Mercredi 07:30
-22:00
Jeudi 07:30 -22:00
Vendredi 07:30
-22:00
Samedi 07:30
-22:00
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Fait avec lacarte.menu Dimanche 07:00
-22:00

Menu Le Bouchon Provencal


