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Carta de menuis Palacio Orienlal
https://carta.menu

Miguel de Cervantes, 124 BAJO. 08191. Rubi, BARCELONA, Spain
(+34)936970231

En esta pagina puedes encontrar el menud completo de Palacio Oriental. Actualmente estan disponibles 195
platos y bebidas. Para las ofertas de temporada o semanales, ponte en contacto directamente con el propietario
del restaurante. También puedes contactar con ellos a través de su pagina web. Disfruta de una cocina china
versatil, delicioso , preparada tradicionalmente en el wok. El restaurante le servira con gusto un menu libre de
gluten. Hay opciones de entretenimiento para que se sienta aun mas a gusto.
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Salsa para mojar

SALSA PICANTE

Vini

VINO TINTO LAMBRUSCO

Platos de pescado
COCTEL DE GAMBAS
Pizza

POLLO CON CURRY

éntradas

O MAI DE ARROZ

Carne

TERNERA CON CHAMPINONES

Refrescos

NESTEA

Tapas vegeleriano

VERDURAS FRITAS

Pescado y marisco

LANGOSTINOS A LA PLANCHA

e !; (] l. I I |
GAMBAS CON CEBOLLETAS A LA
PLANCHA

exvecialidades asidti

SAMOSA

Para la masa de samosa: | G de harina | Aceite
comestible | Un poco de sal. | Agua caliente o
menos segun la harina | ...

Mariscos
ANCAS DE RANA CON SAL Y PIMIENTA

Complementos

COCKTAIL DE CANGREJO

flcompaiantes

ARROZ FRITO CON CURRY

fiperitivos

FRITO DE UNA TONELADA

Epecialidades de la casa

ANCAS DE RANA FRITAS

esvecialidad

KUBAK CON TRES DELICIAS

Para refrescarte

AGUA GRANDE

Yinos blancos

VINO BLANCO VINA SOL

Platos especiales de la casa

POLLO CON VERDURAS
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Yerduras

BAMBU Y SETAS CHINAS SALTEADAS

Pollo, pato y chancho asado

PATO CON PINA

Pato asado

PATO ASADO PEKINES

Yino rosado

VINO ROSADO TORRES DE CASTA

éntrada y tapas

PINCHOS DE GAMBAS

Draught

ESTRELLA DAMM
Modif
PALILLOS
Marisco

SEPIAS CON SALSA PICANTE

Ordenes extras

ARROZ BLANCO

2 1/2 tazas de arroz SOS® precocido | Algazo de
ajo | Alcachofa fina | Pimenta de Poblano asada,
pelada y sembrada. Las piezas de la pieza |
Pimenta de Poblano recién asada, descascaday
cortada | ...

éntradas - appelizers

ALBONDIGAS CHINAS FRITAS

[ ]
Dim - sum
ESFERA DEL DRAGON

Verduras y huevos

VERDURAS SALTEADAS

Pescados y gambas

LANGOSTINOS CON SAL Y PIMIENTA

Vinos y champan

VINO TINTO COTO

froid

COCA

Gambas y langostinos
GAMBAS CON SALSA DE CURRY
Tallarines y arroz
FIDEOS FRITOS CON MARISCOS

Tiu-bak y marisco

PESCADO CON BAMBU Y HONGOS
CHINOS

Cavas y vinos

VINO TINTO MARQUES DE RISCAL

Tortillas y verduras

BROTES DE SOJA SALTEADOS

Sobre bandeja quemada

HORMIGAS SUBEN AL ARBOL
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Bebidas y vinos
TRINA NARANJA

Pieza media de platano | Otros productos | Millitros
de jugo de naranja | Copas de hielo | Alcaza de
miel

[ ]
Entrantes - appelizers
MUSLITOS DE CANGREJO FRITO
[ ] [ ] [ ]
Red wine - vino tinto

VINO TINTO CARTA DE PLATA

Sopas-soups

SOPA DE FIDEOS CHINOS

énsaladas

ENSALADA CHINA
ENSALADA DE CANGREJO

figridulces
PESCADO AGRIDULCE
COSTILLAS AGRIDULCES

Yino tinto

RENE BARBIER VINO TINTO
VINO TINTO SANGRE DE TORO

Huevos

TORTILLA CON JAMON
TORTILLAS CON GAMBAS

Enirantes

ENSALADA ESPECIAL

Un montoén de rdbanos | Carrapatas medias | 1/2
cebolla picada | Algazo de ajo | Otros | ...

PAN DE GAMBAS

Tailandesa

TALLARINES CHINOS A LA PLANCHA
SHIA CHIAO

GAMBAS CON BAMBU Y SETAS CHINAS
GAMBAS CON SALSA PICANTE

[ ] Y4 1)
Bebidas no alcohdlicas
COCA-COLA ZERO
FANTA LIMON
FANTA NARANJA
SANGRIA

el brandy | Jugo de limén | / concentrado de
limonada congelada | botella de vino tinto seco |
tres segundos | ...

VINO TINTO CAMPO VIEJO
VINO BLANCO BACH

Salsas

SALSA DE SOJA

SALSA AGRIDULCE

Un frasco de salsa de plomo dulce y amargo de
Cocina Mestiza® | Kilogramos de lomos de cerdo |
Algafias de ajo descascadas y apretadas | el sal | a
excepcion de lo siguiente: | ...

SALSA DE ENSALADA
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Dim sum
COMBINADO 1 SAU MAI
VAPOR COMBINADO 2
COMBINADO 3 FRITOS

GAMBAS CON SALSA DE PEKIN

GAMBA CON CHAMPINONES
GAMBAS CON CEBOLLETA

Cerdo

CERDO CON BAMBU Y SETAS CHINAS
CERDO CON SALSA PICANTE
COSTILLAS CON SAL Y PIMIENTA

Ternera
TERNERA CON BAMBU Y SETAS CHINAS
TERNERA CON CEBOLLA

TERNERA CON SALSA DE OSTRAS A LA
PLANCHA

Hombres

MENU PARA 2 PERSONAS A
MENU PARA 2 PERSONAS B
MENU PARA 4 PERSONAS B

MENU PARA 3 PERSONAS A

MENU PARA 4 PERSONAS A
MENU PARA 6 PERSONAS B

Vinos

VINO ROSADO LAMBRUSCO
VINO TINTO DE LA CASA

VINO BLANCO VINA ESMERALDA
SANGRIA DE CAVA

Entremeses

ENSALADA DE BROTES DE SOJA
ENSALADA DE GAMBAS

ROLLO DE PRIMAVERA

PAN CHINO

”I Vi o I
MENU PARA 3 PERSONAS B
MENU PARA 5 PERSONAS A
MENU PARA 5 PERSONAS B
MENU PARA 6 PERSONAS A
MENU PARA 8 PERSONAS A

Sopas

SOPA DE MARISCO

SOPA DE ALETA DE TIBURON

SOPA AGRIA Y PICANTE

SOPA WAN TUN

SOPA DE POLLO CON CHAMPINONES
SOPA DE MAIZ CON CANGREJO
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Din sum

SHIEN LO PAO

SAU MAI

KUOTIE

SIAU LONG PAO

SAU MAI DE 4 ESTACIONES
EMPANADILLAS VEGETALES SHUIJING

Pollo

POLLO FRITO CON NARANJA

POLLO CON CHAMPINONES

Piezas de pecho de pollo sin hueso sin piel, a la
mitad | Taza de jugo de limén | Cucharadas de

mesa de agua | Algafias de ajo picadas | Otros | ...

POLLO CON LIMON
POLLO CON BAMBU Y SETAS CHINAS
BOLAS DE POLLO FRITAS

PECHUGA DE POLLO FRITO CON
PATATAS

FILETE DE POLLO FRITO CON
ALMENDRAS

Bebidas
CERVEZA CHINA

A . ZUMO DE NARANJA
s NATURAL

CERVEZA SIN ALCOHOL
VICHY CATALAN

ZUMO DE MELOCOTON
Copas de melocotones cortados y cortados,

frescos o congelados | 1/3 taza de jarabe con sabor

a arce o jarabe de panqueque | De una taza de
azlcar marron bien compactada | Cucharadas de
mesa de tapioca MINUTE Otros vegetales | Jugo
de limoén amarillo | ...

ZUMO DE PINA
VINO DE LA CASA ROSADO

Yinos rosados

VINO DE LA CASA ROSADO, 1

VINO ROSADO RENE BARBIER

VINO ROSADO RENE BARBIER, 1
VINO ROSADO TORRES DE CASTA, 1
VINO ROSADO ROMERAL RIOJA
VINO ROSADO CAMPO VIEJO

VINO ROSADO MATEUS

firroz y tallarines

ARROZ BLANCO CON MARISCOS
ARROZ FRITO CON TRES DELICIAS
ARROZ FRITO CON GAMBAS
ARROZ FRITO CON TERNERA
ARROZ FRITO CON POLLO

TALLARINES FRITOS CON TRES
DELICIAS

TALLARINES FRITOS CON TERNERA
TALLARINES FRITOS CON GAMBAS
FIDEOS CHINOS DE ARROZ

CHAO LA FAN
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Pescadoes y mariscos

SEPIAS FRITAS CON PATATAS FRITAS
PESCADO CON SALSA DE PEKIN
SEPIA CON SALSA DE MARISCOS
SEPIA A LA PLANCHA CON CEBOLLETAS
MARISCOS VARIADOS SALTEADOS
SEPIAS CON CURRY

SEPIAS CON SALSA DE PEKIN
SEPIAS CON PIMIENTOS

GAMBAS CON VERDURAS

GAMBAS AGRIDULCES
LANGOSTINOS FRITOS

Yinos tintos

VINO DE LA CASA TINTO, 1

VINO TINTO RENE BARBIER, 1

VINO TINTO SANGRE DE TORO, 1
VINO TINTO MARQUES DE CACERES, 1
VINO TINTO ROMERAL RIOJA

VINO TINTO SENORIO DE SARRIA
VINO TINTO MARQUES DE CACERES
VINO TINTO POMAL

VINO TINTO CUNE

VINO TINTO COTO, 1

VINO TINTO PATA NEGRA

Carnes y aves
TERNERA CON VERDURAS

TERNERA CON SALSA
PICANTE

TERNERA CON SALSA DE
CURRY

TERNERA CON PIMIENTOS VERDES
TERNERA CON SALSA DE OSTRAS
TERNERA CON PATATAS

COSTILLAS ASADAS

CERDO AGRIDULCE

2 1/2 kg de carne de cerdo | Copo de salsa de soja
| 2/3 tazas de jam de jengibre o jam de albaricoque
| 1/3 taza de miel | Otros

POLLO CON SALSA PICANTE
POLLO CON ALMENDRAS
POLLO CON PINA

FAMILIA FELIZ

POLLO AGRIDULCE
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Platos especiales
PATO CON BAMBU Y SETAS CHINAS
BENDICION DE DRAGON Y GAMBAS

KUBAK CON GAMBAS

TERNERA CON PIMIENTOS VERDES A LA
PLANCHA

TERNERA CON BAMBU Y SETAS A LA
PLANCHA

POLLO CON NUECES A LA PLANCHA

CAZUELA DE MARISCOS CON SALSA DE
GON-BAO

GAMBAS A LA PLANCHA ESPECIALES
LENGUADO CON SALSA CHINA

POLLO CON NUECES EN NIDO AL
ESTILO HONG KONG

CAZUELA DE GAMBAS CON SALSA DE
GON-BAO

CAZUELA DE TERNERA CON SALSA DE
GON-BAO

CORDERO CON CEBOLLETAS
LANGOSTINOS FRITOS ESPECIALES
PATO CON NARANJA

ANCAS DE RANA A LA PLANCHA
ANCAS DE RANA AL ESTILO GON-BAO
CANGREJO CHINO SALTEADO
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Palacio Orienial

Miguel de Cervantes, 124 BAJO. 08191. Rubi, BARCELONA, Spain

Hecho con carta.menu

Horario de apertura:
Lunes 11:00-22:00
Martes 11:00-22:00
Miércoles 11:00-22:00
Jueves 11:00-22:00
Viernes 11:00-22:00
Séabado 12:00-22:00
Domingo 12:00-21:00



