
Carta de menús Masia Torre Del Conill
Ctra. B 151, De A Terrassa, Km 7,2, Castellbisbal, Spain

(+34)937724343,(+34)699332823,(+34)937799600

Aquí puedes encontrar el menú de Masia Torre Del Conill, situado en Castellbisbal. Actualmente, hay 33
comida y bebidas en el menú. Puedes informarte sobre ofertas cambiantes por teléfono. Masia Torre Del Conill
ofrece sabroso, ligero cocina mediterránea digerible con su típico comida, en el bar también puedes relajarte
con una cerveza fresca y recién tirada u otras bebidas alcohólicas y no alcohólicas. El salado español platos

de la cocina de la casa también son recomendables, además, las azucaradas gol osinas de este
establecimiento no sólo brillan a los ojos de nuestros pequeños visitantes. Además de otros platos, Taberna
ofrece una amplia y equilibrada selección de picantes y sabrosas tapas, que definitivamente merece la pena

probar, También los Invitados del local aman la completa Diversidad de las variadas especialidades de café y
té que el Ubicación tiene para ofrecer. Las instalaciones están hechas accesibles para sillas de ruedas. Si hay

buen clima, puede comer y beber al aire libre.

https://carta.menu



Ensaladas
CASA DE CAMPO

Platos de arroz
ARROZ

Pizza
PIZZA DE CARNE
Pimenta blanca | olivas negras | pimienta negra |
albahaca seca | Oregano secado | ...

Mains
SOLOMILLO

Platos principales
BACALAO

Antipasti
ANTIPASTO

Guarniciones
LOMO
1 1/2 tazas de agua de coco | - ¿Qué es eso? |
Pieza de limón su jugo | Una taza de jugo de
pomelo | el sal

Spaghetti
CREMA

Platos de pescado
CROQUETAS DE PESCADO
G de pez blanco (tomamos Julienne) | G harina
(había algo que sobraba) | Ovos | G Manos de pan
| Aceite de oliva | ...

A la carte
TARTA

Cordero
CORDERO
las migas de pan frescas | Alga picada | rosemario
recién picado | Sal y sal | pimienta negra | ...

Salsas
SALSA

Cacerolas
DELLA CASA

Carne de cerdo
CERDO

Sobremesa – dessert
CREMA CATALANA

Rigatoni
RIGATONI A LA CHEF
gr de chocolate negro | Ovos

Baguette
JAMÓN
Otros | semillas de mostaza marrón | azúcar
marrón oscuro | galletas de jengibre | el jamón

Vinos
VINO DE LA CASA

A la plancha
CALÇOTS
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Hot starters
LANGOSTINO

Café
CAFÉ

Asador's steaks
CHULETÓN
Bifes de ojos gruesos | Cucharadita de mesa Sal
de diamantes cristal® kosher | Pimenta de tierra
negra | cucharadita de aceite vegetal, o según sea
necesario | mantequilla sin sal

Desserts *
POSTRES

Los platos se preparan con
estos ingredientes
POLLO
Para el uso de la decoración: | Los pechos de pollo
(ya cocidos, engrosados) | Carrapatas de granos |
Celería (diciada) | 1 cebolla (o 2 calcetines) | ...

Postres
TARTA DE QUESO
las migajas de pastel de chocolate | azúcar blanca |
mantequilla, fundida | frutas fritas envasadas |
almidón de maíz | ...

HELADO
leche | Gránulos de café instantáneos | azúcar
blanca | salinado | crema pesada | ...

Pasta
ESPAGUETIS CON SARDINAS
espaguetes secos o capellini | aceite de oliva |
Alcachofa, picada | Las sardinas enlatadas con
caperas | tomates frescos, picados | ...

FIDEOS DE TERNERA
Noodles de huevo chinos (Mie) | Sal y pimienta |
cebolla | de un espesor inferior a 10 mm | Ingerido |
...

Marisco
GAMBAS AL AJILLO
mantequilla | Senada preparada al estilo dijon |
cucharada de jugo de limón fresco | cucharada de
alho picado | cucharada picada de perejil fresco | ...

MARISCOS
otros | Perselio fresco | Algazas de ajo | otros |
otros | ...

Aperitivos
QUESO

APERITIVO

EMPANADAS
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Masia Torre Del Conill
Ctra. B 151, De A Terrassa, Km 7,2, Castellbisbal,
Spain

Hecho con carta.menu

Horario de
apertura:
Martes 13:00-17:00
Miércoles 13:00-
17:00
Jueves 13:00-17:00
Viernes 13:00-17:00
Sábado 13:00-17:00
Domingo 12:45-
19:00
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