https://carta.menu
C. Castilla, 22, Sevilla 41010, Spain

El menu de restaurante de Sevilla incluye aproximadamente 143 diferentes comida y bebidas. Por término
medio, pagaras unos 19 € por un plato/bebida, y aqui puedes encontrar todos los platos y bebidas de su carta
143. Este Ubicacién ofrece comida, que son tipicos de todo el continente europeo, en el bar también puedes
relajarte con una cerveza fresca y recién tirada u otras bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas. El dulce y
picante espanol comidas de la cocina de la casa también son recomendables. Las instalaciones estan hechas
accesibles para sillas de ruedas, y puede pagar con tarjeta de crédito. Puede utilizar el wi-fi del restaurante.
Puedes tomarte un descanso de tu dia con los diferentes cActeles que ofrece el restaurante.
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énsaladas

ENSALADA MIXTA

Las peras | 1/2 taza de queso azul | Salada $13.0
mezclada | 1/2 cebolla morada | 1/2 taza de
nuez caramelizada | ...

Sashimi

TATAKI DE ATUN

Atun fresco | Aceites de oliva | Sal de grano

| Millitros de jugo de arandanos 4
concentrado (para salsa de arandanos) | 1

0 2 cucharadas de Kuzu | ...

Platos principales
Marisco

LANGOSTINOS

Pescados

ZAMBURINAS A LA BRASA $16.3

Tapas calienles - warme
tapas

CHORIZO

pequefios dolores | Ovos | Envasado de crema
fresca | de un espesor inferior a 10 mm | de un
espesor inferiora 10 mm | ...

Cocktails

LA VIE EN ROSE $26.1
T r I

PULPO A LA GALLEGA $21.7
Carne de cerdo

CERDO

fingebole - apamadwgmdue

PIMIENTOS DE PADRON

Poatres | dessert

ARROZ CON LECHE $4.9
Tischagerichte

PAELLA

Mariscos

OSTRAS (UNIDAD) $4.1

Postre

COULANT DE CHOCOLATE

Ovos | chocolate | Mantequilla | Azucar | $6.0
Farina de trigo

Para compartir

TABLA DE QUESOS Y EMBUTIDOS $31.5

Especialidades de la casa

PASTEL DE CABRACHO $8.7

Para picar

CROQUETAS VARIADAS $16.3
[ ]
Yino tinto
MALEOLO $53.3
[ ]
Yinos tintos
PREDICADOR $42.4
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Del mar

GAMBAS A LA GABARDINA $17.4

Entree

TERNERA

Modifiers

PATATAS SALSA BRAVA $12.0

Wines by the glass

MONTECILLO $18.5

fioa

LADRON DE GUEVARA $26.1
Mezcal

ANTIDOTO $28.3
Sushi or sashimi

PULPO

pequefio pulpo, a temperatura ambiente | agua
para cubrir | vinagre de vino tinto | pasta de trigo
integral o de oro | lata de caldo de pollo | ...

Tos pescados

LUBINA A LA ESPALDA $17.4
Un poco de todo para
disfrutar

LOMO DE BACALAO GRATINADO $16.3

Grilled cheese lovers

HASHTAG $17.4

Champagne served over ice

MOET CHANDON HIELO

IMPERIAL B0
De cuchara

pERSONAS) O .
&l embutido y los quesos

TABLA DE QUESOS ASTURIANOS $19.6

Papelones - tapa

CANA DE LOMO IBERICA $23.9
Pequeiios bocados (minimo 2
ud)

TOSTA DE ANCHOA DEL $2.7

CANTABRICO (UNIDAD)

Carta de vinos (no se aplica

dio.)
SIDRA TRABANCO $5.4
[ ]
Recomendaciones de la carta
COCHINILLO ASADO (RACION) $27.2
Carnes ternera asturiana igp
ENTRECOT DE TERNERA $26.1
ASTURIANA IGP ]
Carta bar nuevo teverga
PATATAS TRES SALSAS $13.0
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Raciones de la lonja Carne

MEJILLONES AL NATURAL $13.0 PRESA IBERICA $19.6

Yino rosado (botella)
INURRIETA $17.4 Tapaa

CROQUETAS DE QUESO

SMM (boteua) CABRALES

CALAMARES FRITOS $17.4

CROQUETAS DE CECINA $13.0

$13.0

FLOR DE EDALO $17.4

Vino frizzante (botella) Carnes

COSTILLAR DE CERDO IBERICO $23.9

FONTANA DI FIORI $15.2
HAMBURGUESA DE TERNERA $15.2
ASTURIANA :
Champagne y cava (bolella)
BOCCHORIS $21.7 Yinos blancos
. LA PODA $20.6
Sidras (bdeua) JAVIER SANZ $21.7
LAGAR DE CAMIN $7.6
Postres caseros
ﬂmpor encargo FRIXUELO RELLENO DE ARROZ
inimo?2 CON LECHE $6.0
(minimo2 personas)
TARTA DE LA ABUELA 6.0
PAELLA MIXTA IPERSONA) $17.4 3
Mariscos (segiin temporada) Cachopos
. CACHOPO TRADICIONAL $20.6
(racion)
CACHOPO CABRALES $22.8
ZAPATEIRA (SIM)
()
Aperiti Ribera del duero
‘ PROTOTIPOS $19.6
MEJILLONES
Musgos frescos, limpios y desbarrados | Jugo de CONCEJO $27.2

limén fresco | Leche de coco enlatada sin azucar |
vino blanco seco | pasta de curry rojo tailandés | ...

QUESO
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Entrante

SURTIDO IBERICO $27.2

REVUELTO DE CHAMPINONES Y $15.2

JAMON ’

()Y 4

Del mar (racion)

LOMO DE BACALAO CON GULAS $19.6

Y LANGOSTINOS ’

PAVIAS DE DORADA CON $16.3

MAHONESA DE CURRY ’
(]

&n su tabla (racion)

TABLA DE EMBUTIDOS $19.6

ASTURIANOS ’

TABLA DE FRITOS VARIADOS $27.2

Vinos asturianocs (botella)

MONASTERIO DE CORIAS (TINTO

CRIANZA) $26.1

MONASTERIO DE CORIAS $26.1

(BLANCO) :
(]

Ribera del duero (bolella)

CABALLERO MENDOZA $20.6

PSI-DOMINIO DE PINGUS $63.0

o ~v

Vino albariiio (botella)

ABADIA DE SAN CAMPIO $23.9

A CAPITANA $21.7

Yino rueda (botella)

NIRIO $19.6

EL PERRO VERDE $26.1

Vinos andaluces (botella)

VALLEHONDO
BARREDERO

Do ribera del duero
FINCA RESALSO
EMILIO MORO

o mejor de nuestra cava
UN LEON
MACAN CLASICO

Starter

CROQUETAS DE CARABINEROS
REVUELTO DE BACALAO
BUNUELOS DE BACALAO

Yinos

TERRAS GAUDAS
NOVIO PERFECTO
MURVIEDRO

énirantes

CHORIZO CRIOLLO CON SALSA
CHIMICHURRI

HUEVOS ROTOS CON GULAS Y
LANGOSTINOS

CHIPIRONES FRITOS

$19.6
$18.5

$21.7
$37.0

$97.8
$59.8

$13.0
$15.2
$17.4

$28.3
$17.4
$15.2

$7.6

$15.2

$17.4



Carta de menuts Gascona

ficja (botella)

LA PODA (GARNACHA) D.O.C.A

RIOJA $20.6
MARQUEZ Y BENGOA $25.0
ANDEN DE LA ESTACION $26.1

Carnes a la parrilla (racion)

PARRILLADA DE CARNES(2

PERSONAS) $42.4
SOLOMILLO DE TERNERA s30.4
ASTURIANA IGP :

CHULETON DE VACUNO 6189

ASTURIANO IGP
PICANA DE TERNERA ASTURIANA $21.7

Otras denominaciones
(botella)

LA PODA (100% TINTA DE TORO]
D.O TORO

LA PODA (MENCIA) D.O
VALDEORRAS

PITTACUM (MENCIA) D.O BIERZO  $21.7
GOTAS DE HABLA D. O

$20.6

$20.6

EXTREMADURA $19.6
ENSALADA GASCONA $15.2
ENSALADA DE COGOLLOS CON $15.2
BONITO Y ANCHOAS ’
TOMATE NATURAL CON BONITO $13.0
DEL CANTABRICO )
PARRILLADA DE $17.4
VERDURASFRESCAS ’
FLORES DE ALCACHOFAS $13.0

CONFITADAS A LA MARINERA

J_ o
fIrroces (minimo 2 personas)
ARROZ MARINERO /PERSONA) $19.6
ARROZ DE LA HUERTA /PERSONA) $15.2

ARROZ MAR Y MONTANA
IPERSONA)

ARROZ GASCONA IPERSONA) $17.4
PAELLA DE MARISCO /IPERSONA) $19.6

$19.6

[ ]
Sartenes y revuellos (racion)
SARTEN DE BACALAO CON $19.6
GULAS Y GAMBAS ’
SARTEN QE SETAS AL AJILLO $17.4
CON JAMON Y GAMBAS ’
HUEVOS ROTOS CON PATATAS Y $13.0
CHISTORRAS ’
HUEVOS ROTOS CON PATATAS Y $17.4
TRUFA ’
REVUELTO ARAGONES $15.2
[ ]

Carnes (racion)

CACHOPO GASCONA $23.9
CACHOPO SIN GLUTENI/SIN $22.8
LACTOSA ’
SOLOMILLO DE CERDO CON $15.2
SALSA DE CABRALES ’
SOLOMILLO DE CERDO CON i $17.4
SETAS Y CRUJIENTES DE JAMON ’
PIERNA DE CORDERO XALDO $27.2

LECHAL AL HORNO
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.
(] (]

Postres Para compartir (racién)
HELADO DE CHOCOLATE JAMON IBERICO 5 JOTAS $27.2
HELADO PATATAS CON CREMA DE $13.0
leche | Granulos de café instantaneos | aztcar CABRALES ’
blanca | salinado | crema pesada | ...

ENSALADILLA DE PULPO AL
FRIXUELO CON CHOCOLATE Y PIMENTON DE LA VERA $13.0
NATA $6.0

QUESO PURO DE OVEJA
FRIXUELO CON HELADO $7.1 COLLADA DOP $14.1
TARTA DE QUESO AL HORNO $6.0 QUESO DE CABRALES DOP $16.3
COULANT DE CHOCOLATE QUESO GAMONEU DOP $16.3

$6.0 .

BLANCO

QUESO DE CABRA CURADOALA
TORRIJA DE PAN BRIOCHE CON PLANCHA CON MERMELADA DE $8.7

$7.1 >

HELADO ARANDANOS

CHORIZOS ASTURIANOS A LA $13.0

SIDRA ’

BUNUELOS DE CHORIZO A LA $15.2

SIDRA ’

MEJILLONES SALSA DIAVOLA $14.1
MEJILLONES SALSA CABRALES  $15.2
PULPO A LA BRASA CON SALSA

SANABRESA $22.8
CROQUETAS DE RAPE CON $13.0
LANGOSTINOS ’

LAGRIMITAS DE PRESA IBERICA $16.3

CON ALIOLIROJO
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Gascona

C. Castilla, 22, Sevilla 41010, Spain

Hecho con carta.menu

Horario de apertura:
Lunes 13:30-17:00
Martes 13:30-17:00
Miércoles 13:30-17:00
Jueves 13:30-17:00
Viernes 13:30-17:00
Séabado 13:30-17:00
Domingo 13:30-17:00




