Menu Te 39V

https://lacarte.menu
39 av. George-V, 75008 Paris, France
(+33)156623905,(+33)890210165 - https://www.le39v.com/

Le la liste de restaurant de Paris contient environ 30 différentes nourriture et boissons. En moyenne, tu
paieras environ 36 € pour un plat/une boisson, et tu trouveras ici tous les plats et boissons de leur menu 30.
Dans ce Auberge tu seras servi savoureux nourriture a la francaise. Ce site Restaurant propose repas, qui sont
typiques de tout le continent européen. Tu peux aussi profiter de délicieux végétarienne plats, Au bar, tu
peux aussi te détendre avec une biére fraiche et fraichement tirée ou d'autres boissons alcoolisées et non
alcoolisées. En plus des bouchées sucrées, des gateaux et des simples snacks, il y a aussi des boissons
froides et chaudes, De plus, les desserts sucrées de |'établissement ne font pas que briller dans les yeux de
nos petits convives. L'établissement est accessible aux fauteuils roulants, et vous pouvez payer en carte. Il est
possible de passer une commande pour plats sur tavernes [e39v.com Homepage . Vous pouvez utiliser le WIFI
du restaurant, et tu peux garer ta voiture sur le propre parking du restaurant.
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Desserts

CREME GLACEE AU CHOCOLAT

Apéritif
Pizza

PIZZA A LA VIANDE

poivre blanc | olives noires | poivre noir | Basil
séché | oregano séché | ...

Boissons
UNE BOUTEILLE D'EAU $8.7

Rigatoni

RIGATONIS A LA CHEF
gr de chocolat noir | Ovule

Café

CAFE $8.7

Desserts *

DESSERTS

Dessert*

DESSERT

Formule du soir €25.9
Seasonal testing

FOIE GRAS

Plaisirs du marché €42

FROMAGES

Tiitchen entrees-tempura
HOMARD

cuillere a soupe de sel de mer | queues de homard
| boeuf, fondue

fAmuse bouche

PRE-DESSERT
MIGNARDISES

Menu signature
ENTRE-PLAT
POUR PATIENTER

(] [ ] y 4
Boissons non alcoolisées
CITRON
citron | jus de citron | autres | sucre

EAU
ASCENSEUR

Dessert

OUR 'CLASSIC ' SOUFFLE WITH
GRAND MARNIER, BITTER
ORANGE AND CHOCOLATE
BISCUITS

$26.1

ALL CITRUSES ORANGE,
KALAMANSI, BERGAMOT,
BUDDHA'S HAND,... CONFIT, RAW
AND SORBET

OUR PARIS-BREST, PRALINE-
HAZELNUTS

$26.1

$26.1
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Starter

MARINATED TROUT FROM
BAIGORRY, BROCOLETTI, SEA-
SCENTED CONDIMENT

GREEN ASPARAGUS FROM 'LES
JARDINS DE PROVENCE ',
MARJORAM AND BLACK GARLIC
STEW

EGGS 'EN MEURETTE ' 1ST PRIZE
AT THE WORLD CHAMPIONSHIP
2019, FARM BACON,
MUSHROOMS, ONIONS, ...,
BURGUNDY SAUCE

OYSTERS N°1 FROM 'LES PARCS
DE L 'IMPERATRICE ' JOEL
DUPUCH, CONDIMENT WALNUTS,
RADISHES, SHALLOTS , OVEN
GRILLED WITH CHAMPAGNE

$37.0

$39.1

$45.6

$34.8

[ ]
Main course
FARM LAMB FROM 'LES PAYS D
'OC ', VEGETABLES FROM OUR

GROWER ERIC ROY, JUICE FROM
A 'NAVARIN'

DUCKLING FROM CHALLANS
WITH ORANGE RAW, STEWED,
ROASTED, ..., HEMP PILAW

SOLE, BRILL, JOHN DORY,
TURBOT, ... FROM SUSTAINABLE
FISHING, DIEPPE STYLE
MUSHROOMS, MUSSELS,
SHRIMPS, ...

OVEN-GRILLED MACARONI, FINE

BLACK TRUFFLE RAGOUT 'TUBER

MELANOSPORUM*

DOLLY

$60.9

$60.9

$63.0

$69.6
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39 av. George-V, 75008 Paris,
France

Fait avec |lacarte.menu

Heures d'ouverture:

Lundi 12:15 -13:45 19:30 -21:30
Mardi 12:15 -13:45 19:30 -21:30
Mercredi 12:15 -13:45 19:30
-21:30

Jeudi 12:15 -13:45 19:30 -21:30
Vendredi 12:15 -13:45 19:30
-21:30




